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Tarimsal Bilimler
Temel Bilimler

Derece Boliim/Program Universite Yil
Lisans SPOR BILIMLERI BOLUMU Atatiirk Universitesi 2024
Doktora GIDA MUHENDISLIGI (DR) Selguk Universitesi 2016
Yiiksek Lisans GIDA MUHENDISLIGI (YL) (TEZLI) Selguk Universitesi 2004
Lisans GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU Selguk Universitesi 2001

Yiiksek Lisans Tez Baslig1 (6zeti ekte) ve Tez Danigman(lar)i:

Taze dondurulmus s1g1ir Longissimus dorsi kaslarinin bazi teknolojik 6zellikleri tizerine ¢esitli bitkisel enzimlerin
etkileri

Doktora Tezi/S.Yeterlik Caligmasi/Tipta Uzmanlik Tezi Basligi (6zeti ekte) ve Danisman(lar)i:

Sucugun bazi kalite karakteristikleri iizerine enkapsiilasyon uygulanmis kollajen peptitleri ilavesinin etkilerinin
arastirilmast

Gorev Unvam Gorev Yeri Yil
Dog. Dr. Afyonkarahisar Saglik Bilimleri Universitesi 2023-Devam Ediyor
Dr. Ogr. Uyesi Afyonkarahisar Saglik Bilimleri Universitesi 2021-2023
Ogretim Gérevlisi Afyonkarahisar Saglik Bilimleri Universitesi 2018-2021
Ogretim Goérevlisi Afyon Kocatepe Universitesi 2012-2018
Ogretim Gérevlisi Selguk Universitesi 2010-2012

Projelerde Yaptig1 Gorevler:

1. Farkli Fermente Siit Uriinleriyle Uretilen Geleneksel Tarhananin Bazi Fiziko-Kimyasal Ozelliklerinin ve In Vitro
Gastrointestinal Modelinde Laktik Asit Bakterilerinin Canliliklarinin Belirlenmesi, Yiiksekogretim Kurumlart Destekli
Proje, Palamutoglu R., Orugoglu B., Kasnak C., Ince Palamutoglu M. (Yiiriitiicii), 2024-2025.

2. Tiirkiye Pazarinda Bulunan Tahil Bazl Infant ve Bebek Mamalarinda Agir Metal Diizeylerinin Belirlenmesi ve Risk
Analizi, Yiiksekdgretim Kurumlar1 Destekli Proje, Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Orugoglu B. (Yiiriitiicii),
2024-2025.



3. Hindistan Cevizi Yagimin In Vitro Gastrointestinal Sistem Modelinde Yag Asidi Kompozisyonun Degerlendirilmesi,
Yiiksekogretim Kurumlar1 Destekli Proje, Ince Palamutoglu M. (Yiiriitiicii), Duman S., Palamutoglu R., Duman E.,
2024-2025.

4. Farkli Fermente Siit Uriinleriyle Uretilen Geleneksel Tarhananin Bazi Fiziko-Kimyasal Ozelliklerinin ve In Vitro
Gastrointestinal Modelinde Laktik Asit Bakterilerinin Canliliklarinin Belirlenmesi, Yiksekogretim Kurumlari Destekli
Proje, Ince Palamutoglu M. (Yiiriitiicii), Palamutoglu R., Orugoglu B., Kasnak C., Yilmaz S., 2024-2025.

5. Coziiniir yesil ¢ay iiretiminde farkl ekstraksiyon metotlarimin kullanimi ve elde edilen iiriiniin in vitro gastrointestinal
sistemde degigiminin belirlenmesi, Yiiksekdgretim Kurumlari Destekli Proje, Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R.
(Yiritici), Kasnak C., 2023-2024.

6. Piyasada Satilan Probiyotikli Caylarin In Vitro Gastrointestinal Sistemde Laktik asit bakterilerinin canliliklarinin
Belirlenmesi, Yiiksekogretim Kurumlari Destekli Proje, ince Palamutoglu M., Palamutoglu R. (Yiiriitiicii), Kasnak C.,
2023-2024.

7. Farkli Gidalarla Birlikte Tiiketilen Probiyotik Gida Takviyelerindeki Mikroorganizmalarin Canliliklarinin Dinamik In
Vitro Gastrointestinal Sistem Modeli ile Belirlenmesi, Yiiksekogretim Kurumlar1 Destekli Proje, ince Palamutoglu M.,
Palamutoglu R. (Yiiriitiicii), Kasnak C., Ozen Unald1 B., 2022-2023.

8. Piyasada Satilan Probiyotik Yogurtlardaki Laktik Asit Bakterilerinin Canliliklarinin Belirlenmesi, Yiksekogretim
Kurumlar1 Destekli Proje, ince Palamutoglu M., Kasnak C. (Yiiriitiicii), Palamutoglu R., 2022-2023.

9. Kuzukulagi (Rumex acetosella) Tozunun Fermente Sucugun Fizikokimyasal Ozellikleri Uzerine Etkilerinin
Belirlenmesi, Yiiksekogretim Kurumlari Destekli Proje, Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R. (Yiiriitiicii), Kasnak C.,
2022-2023.

[dari Gorevler:

1. Béliim Bagkani - Afyonkarahisar Saglik Bilimleri Universitesi (2022 - Devam Ediyor)
2. Anabilim/Bilim Dali Baskani - Afyonkarahisar Saglhk Bilimleri Universitesi (2021 - Devam Ediyor)
3. Boliim Baskan Yardimcisi - Afyonkarahisar Saglik Bilimleri Universitesi (2019 - 2022)

Odiiller:
1. SozIi Bildiri Birinciligi (2026)
2. Sozlu Bildiri Birinciligi (2024)

ESERLER

A. Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

Al. Orucoglu B., Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., "Arsenic, cadmium, lead and mercury levels in commercial cereal-based
infant foods in Tiirkiye: A comparative assessment of organic and non-organic products", Food Control, vol. 191, 2027.

A2. Orugoglu B., Onbagi O., Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., "Occurrence and dietary risk assessment of heavy metals in
organic and non-organic cereal-based infant snacks", Regulatory Toxicology and Pharmacology, 2026.

A3. Kasnak C., Palamutoglu R., Ince Palamutoglu M., "Heat-Treated Whey Powder Solutions as Natural Antibrowning Agents in
Fresh-Cut Potatoes", Food Science and Nutrition, vol. 14, no. 7, 2026.

A4. Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Bag M., "Microbial Dynamics of Yogurts with Different Starter Cultures Under an In
Vitro Gastrointestinal System Using 16S rRNA Sequencing", Foods, vol. 15, no. 2043, 2026.

AS5. Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Kasnak C., Ozen Unaldi1 B., "Determination of the viability of microorganisms in
probiotic supplement’ consumed with different beverages using the dynamic in vitro gastrointestinal system model", Journal of Food
Measurement and Characterization, vol. 19, no. 10, pp. 7481-7495, 2025.

A6. Keyvan E., Adesemoye E., Champomier-vergés M., Chanséaume-bussiere E., Mardon J., Nikolovska Nedelkoska D.,
Palamutoglu R., Russo P., Sarand I., Songre-ouattara L. vd., "Vitamins formed by microorganisms in fermented foods: effects on
human vitamin status—a systematic narrative review", Frontiers in Nutrition, vol. 12, 2025.

A7. Palamutoglu R., Kasnak C., "Anti-browning Effect of Acorn (Quercus ithaburensis) Cupule Extract on Fresh-Cut Potatoes",
Potato Research, vol. 67, no. 2, pp. 565-581, 2024.



A8. Palamutoglu R., Kasnak C., Ozen Unaldi B., Duman S., Tiirk Baydir A., "Effect of Olive Oil Hydrogel as a Fat Replacer in Beef
Meatballs", Food Technology and Biotechnology, vol. 62, 2024.

A9. Kasnak C., Palamutoglu R., "Antioxidant Capacity and Phenolic Content of New Turkish Cultivars of Potato", Potato Research,
vol. 65, no. 3, pp. 571-580, 2022.

A10. Lastochkina O., Pusenkova L., Garshina D., Kasnak C., Palamutoglu R., Shpirnaya 1., Mardanshin 1., Maksimov I., "Improving
the Biocontrol Potential of Endophytic Bacteria Bacillus subtilis with Salicylic Acid against Phytophthora infestans-Caused
Postharvest Potato Tuber Late Blight and Impact on Stored Tubers Quality", Horticulturae, vol. 8, no. 2, 2022.

All. Palamutoglu R., Kasnak C., Dursun M., Unaldi R. N., Ozkaplan N., "DETERMINATION OF PHENOLIC CONTENTS AND
ANTIOXIDANT ACTIVITIES OF INFUSIONS PREPARED FROM LEMONGRASS (Melissa officinalis)", Carpathian Journal of
Food Science and Technology, vol. 14, no. 1, pp. 98-109, 2022.

A12. Kasnak C., Palamutoglu R., "Effect of Yogurt Serum on Enzymatic and Oxidative Activity in Fresh-Cut Potatoes", ACS Food
Science and Technology, vol. 1, no. 10, pp. 1842-1848, 2021.

A13. Palamutoglu R., "Replacement of Beef Fat in Meatball with Oleogels (Black Cumin Seed Oil/Sunflower Oil)", Journal of the
Hellenic Veterinary Medical Society, vol. 72, no. 3, pp. 3031-3040, 2021.

A14. Palamutoglu R., "Antibrowning effect of commercial and acid-heat coagulated whey on potatoes during refrigerated storage",
Journal of Food Science, vol. 85, no. 11, pp. 3858-3865, 2020.

A1S. Lastochkina O., Pusenkova L., Garshina D., Yuldashev R., Shpirnaya I., Kasnak C., Palamutoglu R., Mardanshin 1., Garipova
S., Sobhani M. vd., "The effect of endophytic bacteria bacillus subtilis and salicylic acid on some resistance and quality traits of
stored solanum tuberosum 1. Tubers infected with fusarium dry rot", Plants, vol. 9, no. 6, 2020.

A16. Lastochkina O., Baymiev A., Shayahmetova A., Garshina D., Koryakov 1., Shpirnaya I., Pusenkova L., Mardanshin 1., Kasnak
C., Palamutoglu R., "Effects of endophytic bacillus subtilis and salicylic acid on postharvest diseases (Phytophthora infestans,
fusarium oxysporum) development in stored potato tubers", Plants, vol. 9, no. 1, 2020.

A17. Palamutoglu R., Sarigoban C., "Physico-chemical investigation and antioxidant activity of encapsulated fish collagen
hydrolyzates with maltodextrin", Annals of the University Dunarea de Jos of Galati, Fascicle VI: Food Technology, vol. 43, no. 1,
pp. 94-105, 2019.

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda (proceedings) basilan bildiriler:

B1. ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Kasnak C., SOLUBLE GREEN TEA PRODUCTION AND DETERMINATION OF
CHANGES IN THE IN VITRO GASTROINTESTINAL SYSTEM, In: 4TH INTERNATIONAL ASKLEPIOS CONGRESS ON
MEDICINE, NURSING, MIDWIFERY, AND HEALTH SCIENCES, Tiirkiye, 2025.

B2. Kasnak C., Palamutoglu R., Ozen Unald1 B., Biberiye Yag1 veya Sitrik Asit Eklenmis Sodyum Aljinat Bazli Kaplamanin Taze
Kesilmis Patateste Esmerlesme Onleyici Etkisinin Degerlendirilmesi, In: 7. Uluslararast Saglik Bilimleri ve Yasam Kongresi, Burdur,
Tiirkiye, 2024, pp. 809-809.

B3. Palamutoglu R., Kasnak C., ince Palamutoglu M., Ozen Unald: B., Kuzukulag: (Rumex acetosella) Tozunun Fermente Sucugun
Mikrobiyolojik Ozellikleri Uzerine Etkilerinin Belirlenmesi, In: 2. Uluslararasi Geleneksel Gidalar ve Siirdiiriilebilir Beslenme
Sempozyumu, Mersin, Tiirkiye, 2023, pp. 477-493.

B4. Palamutoglu R., Kasnak C., Ince Palamutoglu M., Ozen B., Kuzukulag: (Rumex acetosella) Tozunun Fermente Sucugun
Mikrobiyolojik Ozellikleri Uzerine Etkilerinin Belirlenmesi, In: 2nd International Traditional Food and Sustainable Nutrition
Symposium, Mersin, Tiirkiye, 2023.

B5. Kasnak C., Palamutoglu R., Ozen Unaldi B., Taze Kesilmis Patateslerde Enzimatik Esmerlesmenin Onlenmesi Amaciyla
Melatonin Kullamimu, In: 7. Uluslararasi Beslenme, Obezite ve Toplum Saghgi Kongresi, Istanbul, Tiirkiye, 2022.

B6. ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Kasnak C., Gida Okuryazarlig1 ve Gida Giivenligi Konusunda Saglik Bilimleri Fakiiltesi
Ogrencilerinin Bilgi, Tutum ve Davramslarinin Belirlenmesi, In: International Congress on Scientific Advances, Tiirkiye, 2021, pp.
43-53.

B7. ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Kasnak C., Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri, In: 6. ULUSLARARASI BESLENME
OBEZITE VE TOPLUM SAGLIGI KONGRESI, Tiirkiye, 2021, pp. 174-179.

B8. Ozen Unaldi B., Kasnak C., Palamutoglu R., Determination of Maximum Functional Capacity in Infused Linden Flowers by
Response Surface Method, In: 2nd International / 12th National Food Engineering Congress, Ankara, Tiirkiye, 2021.

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki boliimler:

C1. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar:
C1.1. Palamutoglu R., Kasnak C., Food Pollution: Effects on Health, Istanbul University Press, Istanbul, 2026.

C2. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplardaki boéliimler:

C2.1. Saritas A. B., Palamutoglu R., "Presence of Microplastics in Food and Health Risks", Food Pollution: Effects on
Health, Istanbul University Press, Istanbul, 2026.



C2.2. Palamutoglu R., "Fonksiyonel Probiyotik Gidalar", SAGLIK & BILIM 2024: Beslenme-II, Efe Akademi Yaynlari,
Istanbul, 2024.

C2.3. Palamutoglu R., "Cultured Meat From Lab to Table: Potential and Future Perspectives", Current Studies in Food
Science and Technology, Livre De Lyon, Lyon, 2024.

C2.4. Palamutoglu R., Ince Palamutoglu M., "Beneficial health effects of collagen hydrolysates", Studies in Natural
Products Chemistry Bioactive Natural Products Volume 80, Elsevier, Amsterdam, 2024.
C2.5. Palamutoglu R., "BLOCKCHAIN TECHNOLOGY IN FOOD COLD CHAIN MANAGEMENT", BLOCKCHAIN

INNOVATIVE BUSINESS PROCESSES AND LONG-TERM SUSTAINABILITY, Nobel Akademik Yaymncilik Egitim
Danigmanlik Tic. Ltd. Sti., Ankara, 2022.

C2.6. ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., "Saglkli Beslenme icin Siirdiiriilebilir Gida Sistemleri", SURDURULEBILIR
GIDA SISTEMLERI Uzerine Arastirmalar, Sidas, Izmir, 2022.

C2.7. Palamutoglu R., "BLOCKCHAIN TEKNOLOJISININ GIDA ENDUSTRISINE ETKIiSi", BLOCKCHAIN
TEKNOLOJILERI VE SEKTOREL ETKILERI, Nobel Akademik Yayncilik Egitim Danismanlik Tic. Ltd. Sti, Ankara, 2022.
C2.8. Palamutoglu R., "CIFTLIKTEN CATALA GIDA TEDARIK ZINCIRINDE BLOCKCHAIN TEKNOLOJISI
KULLANIMI", BLOCKCHAIN TEKNOLOJISININ ISLETME FAALIYETLERINE ETKISI, Nobel Akademik Yaymcilik
Egitim Danismanlik Tic. Ltd. Sti, Ankara, 2022.

C2.9. Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., "Saglikli Beslenme i¢in Siirdiiriilebilir Gida Sistemleri", Siirdiiriilebilir Gida
Sistemleri Uzerine Arastirmalar, Sidas medya yaymevi, Manisa, 2022.

C2.10. ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., "Ulusal ve Uluslararas1 Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri", insac Health
Sciences, Duvar Kitapevi, 2021.

C2.11. Kasnak C., Palamutoglu R., "Gida Endiistrisinde Elektronik Burun Kullanim1", MUHENDISLIK VE MIMARLIK
CALISMALARI 2018, Cizgi Yaymevi, Konya, 2018.

C2.12. Palamutoglu R., Kasnak C., "Biyoaktif Peptitler", MUHENDISLIK VE MIMARLIK CALISMALARI 2018, Cizgi
Yayinevi, Konya, 2018.

D. Ulusal hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

D1. ince Palamutoglu M., Duman S., Palamutoglu R., Duman E., "Physicochemical Properties and Fatty Acid Profile of Coconut Oil
in an in Vitro Gastrointestinal System", GIDA, vol. 51, no. 1, pp. 45-59, 2026.

D2. ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Orucoglu B., Kasnak C., Yilmaz S., "Effect of fermented dairy products on
physicochemical and probiotic properties of tarhana in an in vitro gastrointestinal system", Journal of Food Science and Technology,
2026.

D3. ince Palamutoglu M., Sipahi S., Palamutoglu R., Kasnak C., "Determination of the total phenolic content of commercially
available green teas using an in vitro gastrointestinal system: a preliminary study", /talian Journal of Food Science, vol. 38, no. 1, pp.
298-307, 2026.

D4. ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Kasnak C., "Soluble green tea production and determination of changes during the in vitro
gastrointestinal system", Journal of Agricultural Faculty of Ege University, vol. 62, no. 4, pp. 451-464, 2025.

DS5. Yalcin S., Kasnak C., Palamutoglu R., Unlu U., "Antioxidant Activity and Phytochemical Profile of Eight Wild Edible Plants

Grown in Afyonkarahisar, Tirkiye Afyonkarahisar'da Yetisen Sekiz Yabani Yenilebilir Bitkinin Antioksidan Aktivitesi ve
Fitokimyasal Profili", Adkademik Gida, 2025.

D6. Palamutoglu R., Ince Palamutoglu M., Yiicel I. S., Ordu K., Cmar M., "The Effect of New Concepts Used for Meat on
Neophobia", Eurasian Journal of Food Science and Technology, vol. 7, no. 2, pp. 85-95, 2023.

D7. Palamutoglu R., Kasnak C., Ozen Unaldi B., "Encapsulation of black cumin seed (Nigella sativa) oil by using inverse gelation
method", Food Hydrocolloids for Health, vol. 2, no. 100089, 2022.

D8. Palamutoglu R., Ince Palamutoglu M., Kantar A. G., Corape1 B., Kazak M., Kasnak C., "Universite Ogrencilerinin Et Tiiketimi
ve Gida Neofobisinin Degerlendirilmesi", Kirsehir Ahi Evran Universitesi Saglik Bilimleri Dergisi, vol. 6, no. 3, pp. 144-153, 2022.
D9. Palamutoglu R., Ince Palamutoglu M., Kasnak C., Ozen Unald: B., "Fermente Gidalarin Tiiketimi ve Bu Gidalar Hakkinda Bilgi
Diizeylerinin Saglik Harcamalarma ve Ekonomiye Olan Etkisi", Yasar Universitesi, vol. 17, no. 65, pp. 236-248, 2022.

D10. Palamutoglu R., Fidan A., Kasnak C., "Spinach powder addition to Sucuk for alternative to nitrite addition", Bulletin of the
Transilvania University of Brasov, Series II: Forestry, Wood Industry, Agricultural Food Engineering, vol. 11, 2018.

D11. Palamutoglu R., Sarigoban C., "The effect of the addition of encapsulated collagen hydrolysate on some quality characteristics
of sucuk", Korean Journal for Food Science of Animal Resources, vol. 36, no. 6, pp. 807-818, 2016.

E. Ulusal bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda basilan bildiriler:

El. ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Orugoglu B., Kasnak C., Giirgen B. N., Ozen Unald1 B., S1v1 Formdaki Ticari Resveratrol
Takviyelerinin in Vitro Gastrointestinal Sistemdeki Biyoyararlanim Potansiyelinin Belirlenmesi, In: 15. Ulusal Saghkli Yasam
Kongresi, Istanbul, Tiirkiye, 2026.



E2. Palamutoglu R., Ince Palamutoglu M., Kasnak C., Piyasada Satilan Probiyotikli Caylarmn In Vitro Gastrointestinal Sistemde
Laktik Asit Bakterilerinin Canliliklarinin Belirlenmesi, In: 3. Ulusal Saglikli Yasam Kongresi, Istanbul, Tiirkiye, 2024, pp. 16.

E3. Kasnak C., Palamutoglu R., ince Palamutoglu M., Piyasada Satilan Probiyotik Yogurtlardaki Laktik Asit Bakterilerinin
Canliliklarinin Belirlenmesi, In: 12. Ulusal Saglikli Yagsam Kongresi, Istanbul, Tiirkiye, 2023.

Ed. Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Saglikli Beslenme i¢in Siirdiiriilebilir Gida Sistemleri, In: Siirdiiriilebilir Gida Sistemleri
Kongresi, Turkiye, 2022.

E5. Ince Palamutoglu M., Palamutoglu R., Kasnak C., Piyasada Satilan Bazi Bitki Caylarimin Fenolik Madde Miktarlarinin ve
Antioksidan Aktivitelerinin Karsilastirilmasi, In: 11. Ulusal Saglikl Yasam Kongresi, Tirkiye, 2022, pp. 16-16.



